Datas dos Seminarios e Entrega Resenha

Regras do Seminario:

Apresentacdo oral: 15 minutos + 5 minutos para perguntas.
Parte Escrita: (Resumo do conceito, histéria, itens pertinentes)

Entregar o trabalho escrito e enviar por email para distribuicdo com os demais colegas, no dia
da apresentagdo oral. Email a ser enviado: paola.stefanutti@ifpr.edu.br

*Fazer apresentagdo no Power Point — ira facilitar a apresentacdo ©

Seminario 01. DATA 26.02. Histéria da Alimentagdo — Parte 01(Pré-Histdria, Idade Antiga; -
AUGUSTO, LUCAS E MATEUS

Semindrio 02. DATA 26.02. Histéria da Alimentacdo — Parte 01 - Idade Média; - Ivonete, Aline
e Regina

Seminario 03. DATA 05.03. Histéria da Alimentacdo — Parte 02(ldade Moderna e ldade
Contemporanea);

Seminario 04. DATA 05.03. Histdria da Alimentacdo — Parte 02 — Grandes Navegacdes e a
Globalizacdo dos Alimentos; - THAISA

Seminario 05. DATA 12.03. Vertentes Gastrondmicas (Fast Food — LUIZ, DEBORA E LETICIA
X Slow Food) — Parte 01; - GUSTAVO E GABRIELA

Seminario 06. DATA 05.03. Vertentes Gastronémicas (Finger Food, Comfort Food,
Gastronomia Molecular) — Parte 02; - KAREN, FERNANDO, ???

Seminario 07. DATA 19.03. Setoriza¢do da Cozinha: Organizacdo e Fluxograma;

Seminario 08. DATA 19.03. Brigada de Cozinha e seu Organograma(descri¢do de cargo), e a
Profissdao Chef de Cozinha; - IGOR, EMANUEL, ELOI

Seminario 09. DATA 09.04. Chefs que fizeram e que fazem a histéria( da cozinha nacional e
internacional); - ANA MARIA, ALVA, ELENITA

Regras da Resenha:

Resenha de um(1) capitulo da bibliografia basica ou complementar da disciplina.

Importante: Entrega da Resenha dia 09.04.2015



